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l. Общlrе сведения об образовательной организации, указываются следующая
информацlля:

рl,ковt,l.цитель образова,rе"пьной организации Матвеева Наталья Григорьевна
О,rветственный за питание обучающихся Семенова Светлана Александровна
Численность педагогиLIеского коллектива 42 чел.

Itоличество классов по уровням образования 1-4 классы (l5), 5-9 классы(16), 10-1 1 кл.(2)
количество посадочных мест
Площадь обеденного зала

120
l98,5 м2

Jф

п\п
Классы количество

классов
численность
обучающихся,
всего чел.

в том числе льготной
категории, чел.

1 1 класс 4 100 l00

2 2 класс 4 84 84

J 3 класс 4 88 88

4 4 классов J 74 74

5 классов 1J 69 2l

6 классов aJ 63 |4

7 классов з 72 20

8 классов 3 59 10

9 классов 4 79 9

10 классов 1 25 5

1 1 классов 1 25 6



2. охват горячим питанием по возрастным группам обучающихся

2.| Охват одноразовым горячим питанием по возрастным группам

ся
Охвачено горячим питанием

N9

п\п

Контингент по группам

обучающихся

Численность,
чел. Количествоо

чел.

% от числа
обучающихся

з46 34б 100
1 Учащиеся 1-4 классов

34б 100

100

34б

7 Учащиеся 5-8 классов 263 z63

б5 б5 24,7
в T.LI. учащиеся льготныХ

категорий

198 198 l00
в т,ч. за родительскую плату

3 Учащиеся 9-11 классов |29 |29 100

20 20 1б

109 84,5
в т.ч, за родительскую плату 109

общее количество учащихся
плАч Dл2пяr.тнLIY гllvпп

738 738 100

43]l 4з1' 58,4
в том числе льготных категории

2.2 охват двухразовым горячим питанием по возрастным группам

ча ощихся
Численность,
чел,

Охвачено горячим питqцц9м
N9

п\п

Контингент по группам
обучающихся Количество,

чел.

% от числа
обучающихся

1 Учащиеся 1-4 классов 0 0 0

0 0 0

2 Учашиеся 5-8 классов 0 0 0

в т.ч. учащиеся льготньIх
категорий

0 0 0

в т.ч. за родительскую плату 0 0 0

J Учашиеся 9-1l классов 0 0 0

'1 al ll ,ц



в т,ч. учащиеся льготных
категорий

о 0 0

в т.ч. за родительскую плату 0 0 0

Обцая количество учащихся
всех возрастных групп

0 0 0

в том числе льготных категорий 0 о 0



Модель предоставления питания Столовая на сырье

Оператор питания, наименование ооо кМАНГо)

Адрес местонахохtдения
Г,Ижевск, ул. Холмогорова,34

Фамилия. имя отчество

руководителя,
контактное лицо

Латыпов Ринат Рафаилович

Контактные данные: тел. / эл, почта 72-80-49

ffата заключения контракта 0|.09.2022

ffлительность контракта месяц

3. Модель предоставления услуги питания (столовая на сырье, столовая доготовочнаJI,
буфеето-разлаточная)

4, Использование специализированного транспорта для перевозки пищевоЙ
продукции

5. Инженерное обеспечение пищеблока

Вид транспорта гАз 3302, вис 234900,

Приналлеrкность транспорта -транспорт оператора питания

Условия использования транспорта По найму

Водоснабхtение (uентрализованное, собственная
ведомственные источники)

скважина, другие

Горячее водоснабхtение (чентрализованное, собственная котельная,

отопление (централизованное, собственная котельная)

водоотведение (uентрализованное, локальнь]е сооружения, другие)

вентиляция помещений (естественная, искусственная, комбинированная)

: * ,



6.

7.

Проектная мощность (план-схема расположения помещений) пищеблока

Материально-техническое оснащение пищеблока:

ь и площадь помещений в зависимости от модели ения питания
Перечень помещений и их площадь м2

Площадь помещение
,цовые шкоJIьно

ые помещения

первичной

вощной цех
вторичной

ясо-рыбный

орячий чех

омещение для



z.l4 Производствен
аое помещение
5уфета-
раздаточной

15 Посудомоечная
буфета-
раздаточной
комната для
приема пищи
[пепсонал)



8.1 Хараlстеристика технологического оборулования пищеблока

Ns

п/п
наименование
_IexoB и
:омещений

Характеристика оборудования
наименование
оборулования

количество
единиц

оборуловани
я

дата его
выпуска

даты нач€rла

его
эксплуатаци

и

процента
изношенност

и
оборулования

1 Моечная Посудомоечная
машина

1 До 1995 l997 50%

2 Производствен
цое помещение

Машина
тестомесильная

1 До 1992 l997 50%

Шкаф пекарский
электрический

1 До l995 2010 10%

Машина
картофелечистти

тельнtUI

1 2017 2019 5%

овощерезка l До l995 l997 505

Машина
протирочно_
резательная

l 2020 2020 5%

мясорубка 1 Що 1995 |991 50%
Водонагреватель 2 До 20l0 20l0 20%

электроплита 1 До l995 l997 50%
Мармит 1 блюд l 2005 2005 20%
Мармит 2 блюд l 2005 2005 20%

Прилавок
витрина

охлаждаемый

1 z007 2007 50%

Ларь
морозильный

2 Що 2016 20lб 40%



9. Характеристика помещения и оборулования столовой, план-схема

столовой

na оборудования столовой -, цдgцIqд!_Мменование
количество
посадочных мест в

столовой
ношенности

9. Характеристика бытовых помещений

х йтика помещений -, площадь М
чень бытовых помещений

,дования для бытовых целей

1 -м2

2 ---м2



l0. ШтатrIое расписание работников пищеблока

Ns

п/п
цаименование
цолхtностей количество

этавок
/комплектов
1нность

5азовое
эбразован

квалифика-
ционный
разряд

стаж
работы

наличие
медкни}кки

l 3ав.

производством
1 ца Срелне-

специальн
ое

D 30 лет ца

2 rехнолог ) 0 ] ) ) э

J IoBapa + Срелне-
эпециальн
се

]-5 ).5 ца

4 Jабочие кухни
,помощники
roBapa)

J Срелне-
професси
ональное

z5 ца

11.Форма организации питания обучающихся

- преdва.рumельное Hakpbtmue сmолов

l2. Перечень нормативных и технологических документов:
- Примерное двухнедельное меню
- Ежедневное меню
- Меню раскладка
-Технологические карты (ТК)
- Технико-технологические карты (ттк) при включении в рацион питания

новой кулинарной продукчии с пониженным содержанием соли и сахара
- Накопительная ведомость
- График приема пищи,
-Гигиенический журнал (сотрулники)
- Журнал учета температурного режима холодильного оборулования
- Журнал учета температуры и влажности в складских помещениях
- Журнал бракеража готовой пищевой продукции
- Журнал бракеража скоропортящейся пищевой продукции
- Приказ о составе бракеражной комиссии
- Дкт по результатам проверки состояния готовности пиЩеблОКа пО

организации питания к новому учебному году.
. -программа по совершенствованию системы организация питания

обучающихся
-Положение об организации питания обучающихся
- Положение о бракеражной комиссии
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-,Щолжностные инструкции персонаJIа пищеблока
_Программа прOизводственного контроля на основе принципов хдссп
- Требования к информации по питанию, размещаемой на сайте школы
- Наличие оформленных стендов по пропаганде принципов здорового питания
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