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1. Общше сведения об образовательноЙ организации, указываются слеДУюЩая
иllформация:

Руtсоводитель образовательной организации Матвеева Наталья Григорьевна
Ответственный за питание обучающихся Семенова Светлана Александровна
Числен ность п едагогического коллектив а _42 _чел.

Коллtчество классов по уровням образования 1-4 классы (15), 5-9 классы(16), 10-1 1 КЛ.(2)

коли.tество посадочных мест
площадь обеденного за"па 198,5 м2

N9

п\п
Классы количество

классов
численность
обучаюшдихся,
всего чел,

в том числе льготной
категории, чел.

1 1 класс 4 100 100

2 2 класс 4 84 84

1J 3 класс 4 88 88

4 4 классов аJ 74 74

5 классов J 69 2t

6 классов J 63 |4

7 классов 3 72 20

8 классов 1J 59 10

9 классов 4 19 9

10 классов 1 25 5

l l классов 1 25 6

|20



2. охват горячим питанием по возрастным группам обучающихся

2.| охват одноразовым горячим питанием по возрастным группам
чаIощllхсrI

N9

п\п
Контингент по группам
обучающихся

Численность,
чел.

Охвачено горячим питанием
Количество,
чел.

% от числа
обучающихся

1 Учаtцlrесrt 1-4 классtlв з46 з46 100

в т,ч. учащиеся льготных
категорий

34б 34б 100

) Учащиеся 5-8 классtlв 263 263 100

в T.LI. учащиеся льготньгх
категорий

б5 б5 24,7

в T.LI. за родительскую плату l98 198 l00

3 У.lащлlеся 9-1 1 клirссов |29 l29 100

в т.ч. учащиеся льготных
категорий

20 20 ]б

в т.ч. за родительскую плату 109 109 84,5

общее количество учащихся
всех возрастных групп

738 7з8 100

в том числе льготных
категорий

431 431 5 8,4

2.2 Охват двухразовым горячим питанием по возрастным группам
об чаIощIIхсrI

Jф

п\п
Контингент по группам
обучающихся

Численность,
чел.

Охвачено горячим питанием
Количество,
чел,

% от числа
обучающихся

l Учащиеся 1-4 классов з46 105 з0,3

в т.ч. учащиеся льготных
категорий

0 0 0

2 Учащиеся 5-8 классов 0 0 0

lJ ,I,. Ll. учащиеся льготных
t<атеt,орий

0 0 0

в т,ч, за родительскую плату 0 0 0

J Учащиеся 9-11 классов 0 0 0



в т.ч, учащиеся льготных
категоDий

0 0 0

в т.ч, за родительскую плату 0 0 0

Общая количество учащихся
всех возрастных групп

0 0 0

в том числе льготных
категорий

0 0 0



3. Модель предоставления услуги питания (столовая на сырье, столовая доготовочная,
буфеето-раздаточная)

Модель предоставления питания Столовая на сырье

Оператор питания, наименование ооо (МАНГо)

Алрес м естонахох{дения
Г.Иrкевск, ул, Холмогорова,34

Фамилия, имя отчество
руководителя,
контактное лицо

Латыпов Ринат Рафаилович

Контактные данные: тел. / эл. почта 12-80-49

Щата заключения контракта 0|.09.2022

,Щлительность контракта месяц

4. Использование специализированного транспорта для перевозки пищевой
ПРОДУКЦI{ЛI

Вид транспорта

ПриналлеlI(ность транспорта Транспорт поставщика пищевой пролукции

Условия использования транспорта

5. Инrltеttерное обеспечение пищеблока

водоснабл(ение (чентрализованное, собственная скважина, другие
ведомственные источники)

Горячее водоснабхсение (централизованное, собственная котельная,
водонагреватель, резервное горячее водоснабжение)

отопление (чентрализованное, собственная котельная)

Водоотведение (чентрализованное, локальные сооружения, другие)

вентилrl цt]я гtомещс,лI и й (естественная, искусственная, комбинированная)



6. ПроектIlilя l1,IоlцIIость (план-схема расположения помещений) пищеблока
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7. Материально-техническое оснащение пищеблока:

Перечень помещенийиих площадь м2
,lclll, 1,1 IlJ-l()I]la.l(L поN,Iещении в зависимости от моде |ли предоставления питания

Nq

llп
наименование
.IeXoB и

rомещений

площадь помещение м2

столовые школьно
5азовые

Этоловые,
эаботающие на
)ырье

Столовые
доготовочные

Раздаточные,
5уфеты

1 -кладс](ие
lомеt]{ения

l 1,6 м2

Производствен
lые гtомещения

61,3 м2

1 эвощной цех
,первичной
эбработки
)вощеЙ)

3м2

z,2 овощной цех
(вторичной
обработкlл
овощей)

2м2

Z,з Мясо-рыбный
цех

5м2

2.4 ,Щоготовочный
цех

5м2

z,5 Горячий цех 5м2

z.6 холtэдltый цех 5м2

z,7 Мучной uех 5м2

2.8 раздаточная Зм2
z.9 [Iомецение для

резt(и хлеба
1м2

10 Помещение для
эбработки яиt-t

lM2

l1 Моечная
ttухонной
посуды

3м2

z.l2 Моечная
столовой
посуды

20,9 м2

13 Моечная и
кладовая тары

14 llроизводствен
ное помещение
буфета-

раздаточной



15 Посудомоечная
буфета-
раздаточной

з Комната для
lриема пищи
,персонал)

8. l Xaplrlt,[epI.1cT,IIKil т,ехIIологического оборудования пиIцеблока

Nq

п/п
наипленование
цехов
помещений

Характеристика оборудования
наименование
оборулования

количество
единиц

оборуловани
я

дата его
выпуска

даты начала
его

эксплуатаци
и

процента
изношенност

и
оборудования

1 Моечная Посудомоечная
машина

1 До 1995 |997 50%

z Производствен
ное помещение

Машина
тестомесильная

1 До |992 |997 50%

Шкаф пекарский
электlэический

1 !о 1995 2010 l0%

Машина
картофелечистти

тельная

1 20]l7 2019 5%

овоu]ерезка 1 До 1995 |997 505
Машина

протирочно-
резательная

1 2020 2020 5%

мясорубка 1 До l995 |997 50%
Водонагреватель 2 Що 2010 20l 0 20%

Элект,Oоплита 1 Що 1995 |997 50%
Мармит 1 блюд 1 2005 2005 20%
Мармит 2 блюд 1 2005 2005 20%

Прилавок
витрина

охлаждаемый

1 2007 2007 50%

2 Ro 2016 2016 40%



8.2 fi опол lI[Iтельные характеристики технологического оборудования :

Nc

п/п
наименование
гехнологическо
]о

эборулования

Характеристика оборудования
назначение марка производит

ельность
дата
изгото
вления

срок
слухсбы

сроки
профилактиче
ского осмотра

1 Тепловое Шкаф
пекарский
электри.tеокий

Аббат Цо 1995 tссправно

Э;lектроплита пэ Цо 1995 исправно

Мармит 1

блtод
Аббат 2005 асправно

Мармит 2
блюд

Аббат 2005 исправно

Водонагревате
ль

электрический

Гермал
j

2007 ]справно

Прилавок -
витрина

охлаждаемый

2 пв-
||l7H

2007 zсправно

Водонагревает
ль

электlэический

Гермек 2010 .IСПРаВНО

свч Иidea 201'6 асправно

Электрически
й

водонагревате
ль

Elsothe
:m

2014 исправно

Стол
охлаждаемый

HICoL
DGNE
l1lTN

2014 исправно

2 механическое Посуломоечна
я машина

мму_
2000

flo 1995 исправно

Машина
тестомесильн.а

,l

мтм-
55

До 1992 исправно

Машина
картофелечист

тительная

мок-
300м

2017 исправно

овощерезка Гамма
5А

!о 1995 исправно

'Машина

протирочно-
резательная

мпо_1 2020 исправно

Мясорубrса мим
]00

До l995 исправно



3 Холодильное Прилавок
витрина

охлаждаемый

2007 исправно

Ларь
морозильный

Щерби-
F48

2002 исправно

Ларь
морозильный

Pozis 20]l6

Камера
холодильная

(агрегат)

мхн-
20

2008 исправно

Прилавок
нейт,ральный

(нержав.)

Аббат 2005 исправно

Холодильник тинол z0|9 исправно

8.3 {опо.ll lI !Iтел ь н ы е хар:rктери стики обслуживания оборудования :

Ns

п/п
наименование
технологиче-
ского
оборулования

Характеристика мероприятий
наличие
договора
на
техосмот
р

наличи
е

догово
ра на
провед
ение
метрол
огичес
кихраб
отз

проведение

ремонта

план
приобр
етения
нового
и
замена
старог
о
оборул
ования

ответствен
ный за
состояние
оборудован
ия

график
санитарной
обработки
оборулован
ия

I Теп;rовое иN4еется .IМееТся По мере
зеобходимоо
ги

амеется 3аведующая
этоловой

Zмеется

Шкаф пекарский
электрический

имеется .1МееТся По мере
цеобходимос
ги

аN,{еется 3аведующая
этоловой

имеется

Электроплита 4меется zмеется По мере
необходимос
ги

имеется 3аведующая
этоловой

имеется

Мармит l блюл .lмее,гся dмеется По мере
необходимос
ги

{меется Заведующая
столовой

имеется

Мармит 2 блюд имеется .lмеется По , мере
необходимос
ти

имеется 3авелующая
столовой

4меется

Волонагреватель
элеl<трический

имеется иN,Iеется По мере
rеобходимос
ги

имеется 3авелующая
этоловой

zмеется



Прилавок -
витрина

охлатtдаемый

dмеется tмеется По мере
необходимос
ти

имеется 3авелующая
этоловой

имеется

Водонагреваетль
элеttтри.tеский

,lмеется .tмеется По мере
необходимос
ти

4меется 3аведующая
этоловой

амеется

свч имеется иN4еется По мере
необходимос
Iи

4меется 3авелуюшая
этоловой

Iмеется

Электрический
водонагреватель

имеется 4меется ГIо мере
леобходимос
ги

,IМееТся 3авелующая
этоловой

пмеется

2 Mex:llll1.1eclcoe имеется .lМееТся По мере
необходимос

ти

имеется Заведующая
столовой

имеется

Посудомоечная
машина

имеется .IМееТся По мере
необходимос

ти

имеется Завелующая
столовой

имеется

Машина
тестомесильная

иN.{еется лмеется По мере
необходимос

ти

имеется Заведующая
столовой

имеется

Машина
картофелечистти

тельная

имеется имеется По мере
необходимос

ти

имеется Заведующая
столовой

имеется

овощерезI(а имеется и\,{еется По мере
необходимос

ти

имеется Заведующая
столовой

имеется

Машина
протирочно-

резат,ельная

имеется имеется По мере
необходимос

ти

имеется Заведующая
столовой

имеется

3 Xt1.1l tljtlt.:l ь гtос Имеется лмеется По мере
необходимос

ти

Заведующая
столовой

имеется

Прилавок
витрина

охлалсдаемый

имеется имеется По мере
необходимоg

ти

имеется Завелующая
столовой

имеется

Ларь
морозильный

иN,lеется имеется По мере
необходимос

ти

имеется Заведующая
столовой

имеетсrI

Ларь
морозильный

иN{еется 4меется По мере
необходимос
.ти

имеется Завелующая
столовой

имеется

Камера
холодильная

(агрегат)

имеется 4меется По мере
необходимос

ти

имеется Завелующая
столовой

имеется

[lрилавок
нейтраt"пьный

(нержав.)

имеется амеется По мере
необходимос

ти

ИI\,{ееТся Заведующая
столовой

имеется

Холодильник имеется 4меется По мере
необходимос

ти

имеется Заведующая
столовой

имеется



9. ХараlстерI,1стика помещения
столовойl

и оборулования столовой, план-схема

l'iii

);:i''

lлr, llt,,ип,.,,JвiниJl, 1-
|п/ll l()ооl))_l(-)вiIния

]_k|Столо, l-J|табурет l_
|речиркуляторы |_
]сушилки |

IРаковины дляlll
lмытья рук |

о,, .:i',, :

_ Харак
(олиLIество

)диниц
lборудования

геристика обор
дата его
приобретения

дования столовой -. площадь М'
процент
изношенности
оборудования

количество
посадочных мест в
столовой

38 2000 25% |20
120 201 8 з0% |20

3 202]l |% |20
4 202]l 5% |20
10 2000 50% |20

"ч



9. Характерлtс,I,ика бытовых помещений

l0. ШтатIrое pilcпIlctlHlte работников пищеблока

Ns

п/п

Пере.lень бытовых помещений Характеристика помещений -, площадь М/
{оличество
единиц оборудования для бытовых целей

l раздеваt,цка 2 ---м2

Т\,алет | -м2

Ns

п/п

наимеIлование
долrlсностей

Характеристика персонала столовой
количество
]тавок

/комплектов
1нность

)азовое
эбразован

квалифика-
ционный
разряд

стаж

работы

ншIичие
медкнижки

1 Зав.
производством

l ца Эредне-
эпециальн
)е

) J0 лет ца

2 Техно.llог j ) ] )
a
J 1-1oBapir Эрелне-

}пециальн
)е

]-5 z5 ца

4 Рабочие кухни
(помощники
повара)

fJ Средне-
професси
0нiшьное

) z5 ца

11.Форма организации питания обучающихся

- пр с, dB u ll t t tl t a,l ь t t tt е t t tt кр ы m uе с mол сlG

- ca,ll о о б с.цуэtсч в анu,е

l2. IIсречень норN{ll,гItвных и технологических докуtчlентов:
- L{икличное меню
- Ежедневное меню
- Меню раскладка
-Технологические карты (ТК)
- Технико-технологические карты (ТТК) при включении в рацион питания
новой кулинарной пролукuии с пониженным содержанием соли и сахара
- Накопительная ведомость
- График приема пищи,
-Гигиенически й журнал (сотрулники)
- }Курнал учета темпеtратурного режима холодильного оборулования
- Журнал учета температуры и влажности в складских помещениях
- }Курнал бракеража готовой пищевой продукции
- Журнал бракераrrса скоропортящейся пищевой продукции
- Прлtt<а:з о создании бракеражной комиссии в МБОУ кСОШ J\b11)
- AtcT по результатам проверки состояния готовности пищеблока по
оргi}низации питания к новому учебному году

)

) )

4 +



-Программа по совершенствованию системы организация питания
обучающихся В МБОУ (СОШ N9l l)
-Положение об организации питания обучающихся в МБОУ кСОШ }lb11)
- Полоlкение о бракеражной комиссии в МБОУ (СОШ }lbl 1)
- Приказ об организации питания обучающихся МБОУ кСОШ ]ф11) gа2022-
202З учебный год.
- Приказ кО назначении ответственных за организацию бесплатного питания обуrающихся
1- l l классов в 2022-202З учебном году))
- Приказ коб утвер)(дении Паспорта пищеблока школьной столовой в МБоУ кСоШ
Jфl 1)))
- Приказ ко создании комиссии по списанию молока
и кУЛиНарНОго иЗделия, по социальноЙ поддержке обучающихся при обеспечении
бесплатным питанием на2022-2023 учебный год>
- Приказ о родительском контроле, организации и качества горячего питания в МБОУ
кСоШ Nbl1)
- Полоllсение о родительском контроле, организации и кач9ства горячего питания в МБОУ
кСоШNs1l,)
- Программа производственного контроля организации питания обуrающихся МБОУ
кСОШ N9 l l ) на2022-2023 учебный год.
- Плаtt производственного контроля за соблюдением санитарно-эпидемиологического
режима при организации школьного питания в МБОУ (СОШ Nsl l) на2022-2023 уч. год
- llололсение об общественной комиссии по контролю за организацией и качеством
питаниrI в МБоУ (СоШ NЪl 1)
-flолтtностные инструкции персонала пищеблока
- Программа производственного контроля за соблюдением санитарньж правил в

ОрГанизации общественного питания с применением принципов ХАССП в МБОУ (СОШ J\bl1)

- Стенд по пропаганде принципов здорового питания в МБоУ кСоШ }Ibl1)


